SCOUT

:FIFTY COCKTAIL HEROES, BERLIN

Fiir Cocktailhelden

Text: Jan-Peter Wulf, Fotos: Martin Diepold
D'e +Harry's New York Bar" im Paris der 1920er-Jahre und das

legendéare ,,El Floridita” in Havanna - Bars, in denen ein Ernest

Hemingway seine Zeit zu verbringen pflegte: Sie sind die Vor-
bilder des neuen ,Fifty Cocktail Heroes"” im Prenzlauer Berg. Zusam-
men mit der ,Bryk Bar”, der ,,My June Bar" und der ,,Perle Bar" bildet
sie ein neues, starkes Bar-Quartett an der Ecke Sredzki- und Ryke-
strape. ,,Wir wollen neue und alte Cocktailklassiker komponieren und
: vor allem Gdste zusammenbringen”, erklirt Michael Blair, der nach
i diversen Stationen (u.a. «Catwalk"”, ,,Chapel”, ,Prince"”) zusammen
i mit Martin Eggert und David Stephan von der Miinchener Agentur
i david+martin” jetzt seine eigene
: Bar betreibt. Man nutze den Ort [ALERNEXI:qr-Y]H

auch, um ,Ideen, Tools, Werbemit- gl z{o] 3
tel, R der innovati- -
ve Anizéigetaei:e‘i?nearrrﬁir;Outleta;u Sreqzkwstra[ie et
Berlin, Tel.: 030 32662595,

www.fiftybar.de
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testen, bevor wir sie mit Kunden
marktreif machen. Davon profitie-

ren die Bar und die Agentur”, so
Martin Eggert. An der Bar und am
grofen ,communal table" im vor-
deren Bereich des Raumes werden
Drinks wie der ,Kollwitz Ice Tea"
mit Wodka, hauseigenem Tee-
Blend, Verjus, Agavendicksaft und
Meersalz, der ,Prenzlauer Boy"
mit Bourbon, Rote-Bete-Saft und
Kirsch-Balsamico-Sirup oder der
«Fifty Hurricane” mit hauseige-
nem Rum-Blend, Passionsfrucht-
¢ Sirup und Zitronensaft serviert.

D
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Konzept: Bar
Grofle: 50 m?

Kapazitdt: 50 Personen

Preislevel; Cocktails
ab 11 Euro

Mitarbeiter: 3 fest

Betreiber: Michael Blair,
Martin Eggert, David Stephan

Offnungszeiten:
Mi-Sa ab 19 Uhr

il An der Bar werden auch neue Tools und Werbemittel getestet
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{ENSO -

Vollkommen

SUSHI & GRILL, STUTTGART

Text: Benjamin Brouér, Foto: Martin Baitinger

oderne asiatische Keonzepte sind - wie vielleicht keine andere :
M ethnische Gastronomie hierzulande - stark designgetrieben.
Ein besonders gelungenes Beispiel dieses Form- und Gestal-
tungswillens I&sst sich nun im neuen Dorotheen Quartier (kurz DoQu)
in Stuttgart begutachten. Das ,Enso” bietet Crossover-Kiiche mit :

H

Schwerpunkt auf Sushi und Grillspezialitdten, alles nach authenti- :

: schen Rezepten und unter Verwendung frischer, regionaler Zutaten.

i Einfache Gerichte sollen hier zu etwas AuBergewdhnlichem werden. :

i Namentlich nimmt das .ENnso” Bezug auf den Kreis, das japanische

Zeichen fir Harmonie und Voll-
i kommenheit. Der Aufgabe, diesen
i Anspruch in gelebte Gastronomie
i zu Ubertragen, stellten sich die

- gerfahrenen Experten von Dittel

Architekten. Ihnen gelang es, zu-
gleich die Mystik Asiens einzufan-
gen und traditionelle Architektur-

: elemente neu zu interpretieren.

i So vermittelt eine Podest-Konst-
: ruktion dem Gast etwa das Gefiinl,

crsssssasacannas

auf japanische Art und Weise auf
dem Boden zu sitzen, allerdings
muss er dabei nicht auf den Kom-
fort der Beinfreiheit verzichten.
Und ein imposanter Weinschrank
entwickelt sich in Form vertikal
gestellter Holzlamellen zum Sicht-
schutz des Private Dinings weiter.
Dunkles Nussbaumholz und na-
tlrliche Farben pragen das nach
Feng-Shui-Prinzipien  gestaltete
Restaurant, das zudem Uber eine
Live-Sushi-Theke und eine Bar
verfiigt. Den Thekenkorpus kleidet
asiatische Keramik in Form einer
modernen Fliese - sinnbildlich fur

: die programmatische Verknip-
i fung von Tradition und Moderne.

ENSO -
SUSHI & GRILL

Else-Josenhans-Strape 6,
70173 Stuttgart,

Tel.; 0711 99717718,
www.enso-stuttgart.de

Konzept: modern-asiatisches
Crossover-Restaurant

Grofe: 250 m? (gesamt),
Gastraum: 100 m?

Sitzplatze: ca. 70 innen,
ca. 50 aufen (ab 2018)

Preislevel: Bier (0,3 I): 3,50
E, Vorspeisen: 3,50-6,20 E, :
Hauptgerichte: 10-55 € ;

Inhaber: Enso GmbH & Co. KG

Innenarchitekt: DIA - Dittel
Architekten, Stuttgart
(www.di-a.de)

Offnungszeiten: Mo-Sa
10-24 Uhr, So 10-22 Uhr :

Weitere Objekte des Betrei-
bers: Origami Sushi & Asian
Cuisine, Stuttgart
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